Primer plato

Ensalada de manzana caramelizada, cherrys flambeados,
crujiente de yuka y vinagreta de miel con mostaza.

Trampantojo de fomate con queso grana padano, queso suizo,
queso fresco con anchoas acompafiado de cilantro y pesto de
almendras.

Migas de la mancha al estilo jumillano.

Ensalada de quinoa con frutos rojos, calabaza asada y mango
encurtido al curry con vinagreta de la India.

Pasta al estilo Thai con salsa oriental y verduritas encurtidas de
embutido murciano, acompanado de tosta de cristal y crujiente
de jamon.

Surtido de croquetas a su eleccion (4): chipirén con ajo blanco
de chufa, rabo de toro con emulsién de salsa espafiola, croqueta
de atun con pimiento de piquillo.




Segundo plato

Atun rojo a la parrilla con crema de guisantes a la menta fresca y
acompafiamiento de crujiente de remolacha.

Salmén a baja temperatura con verduras al wok y salsa japonesa
caramelizada.

Chipirones a la parrilla con base de pesto de maiz garrapinado
Canelon de pato con bechamel a la naranja.

Carrilleras de cerdo con salsa de pifia y cilantro con chips de
patata

Solomillo de ternera con patatas a lo pobre en su salsa de foie
acompanado de setas trufadas.

Secreto adobado con salsa de maiz tostado acompanado de
couscous con frutas.

Caneldn de pollo de corral con veluté de grana padano sobre
lagrima de mermelada de tomate con pimienta rosa.




Postre

Torrija casera de pan brioche con crema inglesa de baileys
acompainada de helado de turréon de Xixona.

Copa de tocino de cielo tradicional con caramelo de naranja.

Brownie de chocolate, helado de vainilla con crujiente de
chocolate de sésamo.

Tarta de queso al estilo de la abuela.
Copa de chocolate en tres texturas.

Rosa de meldn con citricos.




