
Primer plato

R E S TAU RAN T E

Flor de alcachofa a la parrilla con salsa de queso parmesano, 
crujiente de jamón y foie.

Ensalada de burrata italiana con aceituna negra deshidratada, 
pesto tostado y umami de tomate.

Gazpacho de sandía sobre carpaccio de gambas, tomates 
encurtidos y rabanitos con lima.

Ensalada de quinoa con frutos rojos, calabaza asada y mango 
encurtido al curry con vinagreta de la India.

Pasta al estilo Thai con salsa oriental y verduritas encurtidas.

Surtido de croquetas a su elección (4): chipirón con ajo blanco de 
chufa, rabo de toro con emulsión de salsa española, croqueta de 

atún con pimiento de piquillo.



Segundo plato

R E S TAU RAN T E

Galete de atún rojo con salsa de anguila y cremoso de zanahoria.

Salmón a baja temperatura con verduras al wok y salsa japonesa 
caramelizada.

Chipirones a la parrilla con base de pesto y polvo de maíz 
garrapiñado.

Canelón de pato con bechamel a la naranja.

Carrilleras de cerdo con salsa de piña y cilantro con chips de 
patata.

Solomillo de ternera con patatas a lo pobre en su salsa de foie 
acompañado de setas trufadas.

Cordero a baja temperatura con patatas a lo pobre y salsa de ajo 
cabañil.

Canelón de pollo de corral con veluté de Grana Padano sobre 
lágrima de mermelada de tomate con pimienta rosa.



Postre

R E S TAU RAN T E

Sorbete de piña colada.

Copa de tocino de cielo tradicional con caramelo de naranja.

Brownie de chocolate, helado de vainilla con crujiente de chocolate 
de sésamo.

Tarta de queso al estilo de la abuela.

Copa de chocolate en tres texturas.


